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. 1. Preparar la mezcla navidefia
En un tazs :
.
. naranja | y pimienta. INGREDIENTES
. 2. Marinar el pollo: » & muslos o entrepiernas de [RURe(e] I ASAR
Cubri las piezas con la salsa y dejalas pollo [pc:dEs usar pechugas s Encendé la olla y presiond
: si preferis). ) ‘.

* 2 cdaos. de aceite

* 2 cdas. de miel

* |cda. de mostaza

* lcda. de salsa inglesa

* ¥ cdita. de paprika Coloca la tap
.

-

¥ cdita. de ajo en polvo
¥ edita. de cebolla en polve

polle con la piel hacia abaje ado d_"’ EIS

. ¥ cdita. de romero seco o
por lado hasta dorar. ramita fresca
a encima y deja « Jugo de ¥2 naranja ;
) Sal y pimienta al gusto LSS 30 MINUTOS
. L= 4-5 PORCIONES

LA OLLA LE DA ESE DORADDO LGOS0
SIN RESECAR EL POLLO

4, Servi con estilo navidefio y decora
con:



FUNCION

v

» Alvapor o

Guisos. .+ Desde filetes salteados.
Estofados. jugosos hasta o Frescosy
Carne en salsa. . sopas caseras.

nutritivos.
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voafCy

Pescado al
vapor con limén
y ajo.
Dumplings.
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COLLion
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*» Recetas

tradicionales o e Verduras, pollo
caldos o camarones dl
concentrados. instante.
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e Verduras
fk | o Postressuaves . ¢ Pollo
ad) e Mariscos

| '\ y cremosos sin

esfuerzo. Olla de carne
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ﬁ%’ e Blanco ..
AN L« Integral |

e Con vegetales

frijoles

Listos en menos
tiempo y con la
textura ideal.

¢Tenés una receta favorita? Compartila al correo |

e

. L
Temporizador
de rgt.;:rdo

Este botén permite
programar la olla
para que empiece a
cocinar mds tarde.

Temporizador
de coccion

Este botén permite
ajustarel tiempo
exacto que deseas
que/la-olla cocine

ung vez iniciado el
pngmeG.



